
EMPRENDER CON EL ARTE DE LA 
PANADERÍA Y PASTELERÍA

OBJETIVO

DIRIGIDO A

INSCRIPCIONES

Identificar y elaborar productos de fácil ingreso a un 

mercado competitivo, para mejorar o emprender su 

negocio, a través del conocimiento de reglas básicas de 

inocuidad, selección de materia prima y su adquisición 

haciendo hincapié en aspectos importantes como, 

buenas Prácticas de manipulación (BPM’s), técnicas y 

conservación de los productos.

Emprendedores entre 16 y 30 años, de la ciudad de 
Oruro

Para realizar tu inscripción a la capacitación, 
haz click en el siguiente enlace

Inscríbete:

https://forms.gle/ebukGBD7NBRVJPM48 
//forms.gle/RQxPBLNvbKWgH5mf7 

FECHA Y 
HORARIO

Del 23 de septiembre al 

01 de octubre 2022

Viernes: 19:00 - 21:00 Hrs.

Sábados: 14:00 – 18:00 Hrs.

Dirección: barrio kantuta   

entre la calle  C y D 

(CEPROK)

INFORMACIÓN 
DE CONTACTO

Silvia Chanez de Zuna
Asesor Regional
Proyecto EMICRO 

Cel. 78609596

Mail:
sichazu.upb@gmail.com

LIZETH WARA MENDIETA 
HURTADO

FACILITADORA

https://forms.gle/ebukGBD7NBRVJPM48
mailto:sichazu.upb@gmail.com


RECURSOS

CONTENIDO

CRONOGRAMA

Curso virtual vía Zoom.

Sesiones grabadas.

Grupo de Whatsapp.

Clases Sincrónica y Asincrónicas

El curso no tiene costo.

Prueba diagnóstica (obligatorio).

Higiene y seguridad

Reconocimiento y clasificación de insumos e 

ingredientes básicos

Tipos de masas

Prueba de Aprovechamiento

Prueba de aprovechamiento (obligatorio).

Técnicas de Maquillaje 
Artístico y Social

Actividad Fecha Modalidad Horario Observacion
es

23/9/2022 Webinar 19:00
19:00

19:30
20:00-21-00

24/09/2022 Presencial 14:00-18:00

30/09/2022 Webinar 19:00

19:45-21:00

Sesión 1: 
Prueba 
Diagnóstica 
Introducción 
Clase 
demostrativa 
Sesión 2: 
Clase 
práctica 
Sesión 3: 
Revisión de 
contenidos 
“Clasificación 
de masas” 
Clase 
demostrativa 
Sesión 4: 
Clase 
práctica

1/10/2022 Presencial 14:00-18:00




